ASSOCIAGAO PARA A VALORIZAGAO ECONOMICA DOS ACORES
ESCOLA DE FORMAGAO TURISTICA DOS AGORES

Projeto FORM.ACORES Qualificagao

Destinatdrios: Ativos empregados maiores de 18 anos Modalidade: Presencial
Local: Escola de Formacgao Turistica dos Agores Carga Hordria: 40 horas

Horario: das 09h00 as 12h40 e das 13h40 as 16h40

HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR E SISTEMA HACCP

Objetivos
¢ Desenvolver boas praticas de higiene na produgao e elaboragdo dos produtos naturais, num
sistema preventivo de seguranga alimentar, através da andlise dos perigos e do controlo dos

pontos criticos do processo

Conteudos

¢ Nogdes de microbiologia dos alimentos

* Nogdes de higiene

e Conservagao e armazenamento de géneros alimenticios

¢ Nogdes de limpeza e desinfecdo

¢ Introducdo a aplicagdo de Analise de Perigos e Controlo dos Pontos Criticos (APCPC)
e Garantia da seguranca alimentar (HACCP)

e Etapas de aplicagdo do sistema

Projeto financiado por GOVERNO
DOS ACORES




